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VacPac Pro

Chladnicka s francouzskymi dvermi

V této chladnicce naleznete zabudovanou vakuovacku
umisténou ve dverich, pomoci které mizete
hermeticky zabalit Vase potraviny.

Diky tomuto systému se prodlouZi skladovaci
doba, nebo ho miiZete vyuzit pro pripravu
jidla stylem "sous vide".
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“Testovdno a certifikovano nezavilou laboratory.



L Klicové vlastnosti J

o Energeticka naroénost A++

+ Celkovy objem: 556 |

+ Objem chladnicky: 386 |

« Objem mréazéku: 170 |

+ Hluénost: 44 dB

« Chladicf systém: AdvancedNoFrost

+ Nastaveni prostor(

pro chlazeni/mrazeni: 3 moZnosti T

« OdourNeutral
+ AdaptiZone

« AdaptiFreezer S
» ZeroDegreeZone Nerez Tmavy nerez

Nastaveni skladovacich prostort ]
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Levou spodnf prihradku lze nastavit jako mrazak,
chladnicku i kompletné vypnout.
Vly si tak mlzete jednoduse upravit vnitfni prostor,

ktery chcete aktualné vyuzivat.

VYUZIJTE 3 MOZNOSTi NASTAVENI




[ RYCHLE A JEDNODUCHE POUZITI ]

Nasledné stisknéte
»START,

Umistéte vakuovaci sacek
do zafizeni na indikaénim panelu.

Umistéte jidlo

Proces je ukoncen
do vakuovaciho sacku.

rozsvicenim napisu ,,DONE*,
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Vyhody
pripravy
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Redukce objemu potravin
Pri klasické Upraveé masa
a ryb plati, Ze po tepelné

uprave se vyznamné smrsti.

Uprava ,Sous vide“ sniZuje

v

Zachovani vlhkosti

Vakuové uzavrené sacky
vytvareji optimalni atmosféru,
ktera udrzZuje vlacnost, viiné

ag o

a plvodni texturu zajistujici

v

Setrnd priprava

Protoze jidlo se varf

pri nizké teploté, vsechny
ingredience maji idealni
podminky na to, aby se spojily

,Sous vide“

autentickou intenzivni chut
potravin.

tento jev az 0 40%. a prostoupily cely pokrm.

Nezavislé cirkulaéni systémy
pro chladici i mrazici ¢ast zajistuji
beznamrazovy provoz.

Zabrariuje prenos zapachu mezi

jednotlivymi prostory chladnicky.






